
MENÙ 
CAPODANNO 2024

APERITIVO DI BENVENUTO 

Bollicine e cocktail analcolici
Ostriche Gillardeau

Tagliata di spada, capperi e olivelle
Tartare di tonno rosso e guacamole

Battuta di Fassona al melograno
Biscotto alla curcuma e caprino

Carpaccio di manzo con piccole verdure
Gli sfiziosi in tempura

Mazzancolle con misticanza e agrumi
Brioche al salmone Norvegese e cetriolo

Bocconcini di pollo al curry

DJ THOR

SERVITI A TAVOLO 

Sfogliette verdi al morbido di Raviggiolo, 
vongole, bottarga 

e ristretto di seppioline di nassa

Risotto Vialone Nano “Tenuta S.Maria”,
 mantecato con pavé di astice

e caviale Osietra

Ombrina in manto di calamari, 
tartufo nero e patate viola

Tradizionale cotechino 
e lenticchie di Castelluccio di Norcia

Croccante tentazione al cioccolato fondente 
con cuore al lampone,

 salsa al caramello e mascarpone


